
Geleneksel baklavada

lezzetin garantisi!
Geleneksel tatlılarımız usta ellerin yaratıcılığıyla bulușuyor,

herkesin özlediği tada yeniden kavușuyor.Turyağ Maestro Sadece,
tariflere çeșitlilik, mutfaklara yenilik getiriyor.



Turyağ olarak buna
biz de katılıyoruz.

Türkiye’nin en iyi geleneksel
tatlılarının lezzet sırlarını,
önce ustalarına sonrasında
doğru seçilmiș malzemelerle
borçlu olduğu bilinir.

Günümüzde bu karșı konulmaz lezzetlerin
yanı sıra; hafiflik, doğal içerikler ve
sürdürülebilirlik de bekleniyor.
Vegan alternatifler ve palm yağı içermeyen
çözümler de hızla popülerleșiyor.

Turyağ olarak bu beklentileri Maestro Sadece ile eksiksiz karșılıyoruz.
Hindistan cevizi yağı ve ayçiçeği yağı içeren, geleneksel
tatlılar için geliștirilmiș inovatif bir yağ sunuyoruz.

İçerisinde yer alan Hindistan cevizi yağı, tatlılarınızda yer alan
Antep fıstığı gibi ürünlerin aromalarının ağızda daha ön plana
çıkmasını sağlıyor. Aynı șekilde, farklı yağlarla karıștırıldığında
yağın aromalarını güçlendiriyor, ideal erime profili ile
Türk tatlılarının aranan lezzetini sunuyor.



Avantajları
Lezzet
İçeriğinde bulunan Hindistan cevizi yağı,
tatlılarda bulunan Antep fıstığı gibi ham
maddelerin aromasını güçlendirir.

Reçete Özgürlüğü

Erime profili ve yapısı sayesinde farklı
yağlarla farklı oranlarda kolaylıkla
karıștırılabilir. Farklı oranda karıșan
yağlar, son üründe hissedilebilir fark
yaratmadığından ustalara ihtiyaç
duyduğu esnekliği sağlar.

Maliyet

Birçok alternatife göre
daha ulașılabilir fiyatlıdır.

Vegan

Vegan baklava üretiminde vegan olmayan
alternatiflere yakın bir lezzet sunar.

Hindistan cevizi yağı ve ayçiçeği yağı içerir

Uluslararası pazarda ihracat yapan üreticiler için sadece
Hindistan cevizi yağı ve ayçiçeği yağı içermesi nedeniyle tercih sebebidir.



Geleneksel Türk tatlılarında üstün lezzetin yanında
tüm beklentilerinizi karșılayan, tariflerinizde kaliteyi

artırırken maliyeti dengeleyen bir çözüm arıyorsanız,

Turyağ Maestro Sadece
tam size göre!

Daha fazla bilgi almak için bize
turyağ@cargill.com mail adresimizden

ulașabilirsiniz.


